GASTHAUS zur KRONE

Wein & Genuss Pur

Speisekarte

FHevstich Ol itlkcmmen lieber Gast!

> Unsere Gerichte werden fiir ( ie frisch gekocht.
> QM&ZM ist fiir uns das GZ{)M@AI@

» Sollte es einmal zu GZ{)a/z@eufm kommen, bitten wir dies zu entschuldigen.
» Samtliche SoBen, Suppen und andere Speisen stammen aus eigeeh (WW
> Es gibt in der Kiiche /eine (?m’@mazé{é& auller Pommes.

» Wir verwenden eire gawémacéwmimé@z ede andeore D@M@A&%a
» In Gerichten mit Speck ist produktionsbedingt WM&M&@ enthalten.
> Zum @a@mﬁ in den Speckbohnen oder Bratkartoffeln.
> Wir legen Wert auf ausgesuchte %A&%@uﬂd Waren.

» Wir arbeiten mit Lieferanten aus der %egw/@

» Wir kennen jeden Lieferanten /nmw'/z&kﬁ.

» Wir werden mehrfach pro Woche mit Waren beliefert um feiscie Sroduttte.
ins Glas und auf den Teller zu bringen.

Wir verzichten bei unseren Speisen & Getranken so umfangreich wie moglich auf Zusatzstoffe & E-
Nummern. Leider geht es nicht komplett ohne...Bei Fragen zu Allergenen wird Ihnen auf Wunsch
eine entsprechend gekennzeichnete Karte gegeben.

(Auf der letzten Seite finden Sie Allergenhinweise unserer Flaschenbiere.)



Olysere hauseigene Kiucherei bei dev GFamilie 57)/%( in
Kelityhein

Die Kt beim Lachsiinchens af Copfethaly. ist nicht nan die gute Qualitit des Lachses
seondow die Lebe 30m Phedubt! Lt dov Riuchomann

Mein Vater, Berthold Pfaff rduchert seit Jahren im Kolitzheimer Raucherofen.
Er legt grofiten Wert auf die unterschiedlichen Aromen in seiner Riaucherei. In
gemeinschaftlicher Arbeit mit unserem Kiichenchef René Jouy, der sich um das
Beizen des Lachses kiimmert, ist dies eine Herausforderung zum Detail. Aus
diesem Grund, bleibt der Lachs eine besondere Spezialitdat des Hauses. Freuen
Sie sich auf das auBergewdhnliche Geschmackserlebnis, das Ihnen in
Erinnerung bleibt.

hre Carina PLaft mit Team
o facebook.de/kroneescherndorf

@ www.krone-escherndorf.de




Cremesuppe vom Hokkaido Kiirbis / Kerne / Kern6l / Milchschaum 6,30
Fawseigene Riucherei | Oenspeise

Brotkorb / Schmalz vom Schéiufele / Krauterfrischkése / Salzbutter 4,50

Hausgeréduchertes Lachsfilet / NuBBbutter-Frischkdse / Zuckerschotensalat 13,50

Heisch / isch / @af/m

Gekochtes Rindfleisch / MeerrettichsoBie / Tagliatelle / Baby Spinat 15,50
Ofenfrisches Schweineschiufele / Bier-KiimmelsoBe / KartoffelkloB / Salat 15,90
Hirschgulasch / Preiselbeeren / hausgemachte Spétzle / Salat 18,90
Gebratenes Zanderfilet / Kiirbis Risotto / marinierter Rucola / Grana Padano 20,50
,» Blaue Zipfel / Frankische Bratwiirste / Wurzelsud / 1 Scheibe Bauernbrot 2 10,50

Frinkische Bratwiirste / Sauerkraut / Senf/ 1 Scheibe Bauernbrot 2 10,50

Oegeturisch

Tagliatelle / Rucolapesto / Kirschtomaten / Grana Padano 15,50

why

GASTH§U§ ZUR KRONE

Wein enuss Pur



Dessert & Kéise

Schokokiichlein / Schokomousse / Vanilleeis 8,50

Carte D’Or Eis (Schoko, Vanille und Erdbeere)

Carte D’Or (Sorbet Mango, Cassis und Birne) pro Kugel Eis 1,30
Portion Sahne 0,70

»Gerupfter”

angemachter Camembert / 2 Scheiben Bauernbrot 7,50

1 Scheibe Brot oder 4 Scheiben Baguette extra 0,50

(?ZZ? die J@l{’/&

Hihnchennuggets mit Pommes 7,50
KloB mit SoB’ oder Spitzle mit Sof 5,00
2 Kugeln Eis mit SchokosoBe und Smarties 3,50

Lieber Gast, die Speisen von der Kinderkarte, werden nur fiir unsere kleinen Giiste
( bis 12 Jahre ) angeboten. Vielen Dank fiir Ihr Verstindnis.

Obin wiinschen (Hhnen einen gadon Cppelit!

Alle Preise sind in Euro und verstehen sich inkl. aller gesetzlichen Abgaben.

1= mit Farbstoffen, 2 = mit Konservierungsstoffen, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstarkern, 5 =
geschwefelt, 6 = geschwérzt, 7 = mit Phosphat, 8 = mit SiifSungsmittel, 9 = koffeinhaltig, 10 = gewachst, 11 = gentechnisch
verandert

why
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CHlaschenbiore
Krautheimer Pils 0,51 3,70
Radler ** 0,51 3,70
Alkoholfreies Bier 0,51 3,50
Hefeweizen hell 0,51 3,90
Hefeweizen alkoholfrei 0,51 3,90
Kellerbier 0,51 3,50
Coca Cola "’ 0,251 2,30
0,41 3,80
Fanta "’ 0,251 2,30
0,41 3,80
Spezi 0,251 2,30
0,41 3,80
Sprite * 0,251 2,30
0,41 3,80
Bionade Holunder 0,331 2,60
O
Johannisbeer- Nektar 0,251 2,90
Maracuja- Nektar 0,251 2,90
Rhabarber- Nektar 0,251 2,90
Apfelsaft- naturtriib 0,251 2,90
Roter Traubensaft (Clemens Frohlich) 0,251 2,90
Weiller Traubensaft (Clemens Frohlich) 0,251 2,90
Saftschorle (von allen Siften) 0,251 2,70
0,41 3,90

by
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Bad Briickenauer spritzig 0,251 1,90
0,751 4,00
Bad Briickenauer medium 0,251 1,90
0,751 4,00
Bad Briickenauer naturell 0,251 1,90
0,751 4,00

Hofsgetrinte

J

Tasse Kaffee 2,70
Pott Kaffee 3,40
Milchkaffee 3,60
Espresso 2,40
Doppelter Espresso 3,50
Cappuccino 3,60
Latte Macchiato 3,60
Kéannchen Tee 3,50

(Pfefferminz, Assam Tee, Waldbeere, English Breakfast, Griiner Tee, Rooibos Vanille,
Kamille, 8 Kriuter, Earl Grey, Ingwer Zitrone, Fruit Selection, Darjeeling ....)

- Alle Preise sind in Euro und verstehen sich inkl. aller gesetzlichen Abgaben.

- 1= mit Farbstoffen, 2 = mit Konservierungsstoffen, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit
Geschmacksverstarkern, 5 = geschwefelt, 6 = geschwirzt, 7 = mit Phosphat, 8 = mit StfSungsmittel, 9 =
koffeinhaltig, 10 = gewachst, 11 = gentechnisch verandert

- Allergenhinweis bei unseren Flaschenbieren:

- Radler, Pilsner, alkoholfreies Bier enthalten: Gerstenmalz, Hopfen

- Kellerbier enthélt: Gerstenmalz, Hopfen, Hefe

-  Hefeweizen, alkoholfreies Hefe enthalten: Hefe, Weizenmalz, Gerstenmalz, Hopfen

why
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Liebe Gdste, da uns die regionalen Produkte sehr am Herzen
liegen, beziehen wir unsere Produkte durch namenhafte und
regionalen Lieferanten und Erzeuger.

Kasespezialitaten
Fischspezialitiaten
Fleischprodukte
Wildspezialitaten
Spargelspezialitaten
Bauernbrot

Trockenware/ Milchprodukte...

Obst / Gemiise

Gastroprodukte

Hofkaserei Brunner, Willanzheim
Fischzucht Miiller, Birkenfeld
Nussbaumer, Kiurnach

von verschiedenen Jagern aus der Region
Spargelhof Seufert, Lindach

Backerei Mahler, Volkach

Nussbaumer, Kirnach

Will, Albertshofen

Bos- Food, Meerbusch




vy

Oerctnter Gust GASTHAUS zUR KRONE

Wein Genuss Pur

Da uns Thre Meinung sehr am Herzen liegt, wiirden wir uns sehr freuen wenn Sie uns
eine Rickmeldung zu Threm Besuch im Gasthaus zur Krone geben wiirden.
Vorzugsweise per E-Mail (an feedback@krone-escherndorf.de), via Facebook-Bewertung
oder auf einem unserer vorgedruckten Bewertungskartchen.

Wir danken Ihnen herzlich fir Ihren Besuch und wiinschen Ihnen einen angenehmen
Aufenthalt im Gasthaus zur Krone!

Thre

Carina PLatt mit Team

6 facebook.de/kroneescherndorf
@ www.krone-escherndorf.de




